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Время проверки:

В ходе проведения проверки:

аны предложения:
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Членыкомиссиипородительскомуконтролюзаорганизациейпитанияобучающихся:

Сактомпроверкиознакомлен(а),копиk>актаполучил(а):



Оценочный лист комиссии по родительскому контролю

за организацией питания обучающихся в

МБОУ «Школа № 178» г.о. Самара

дата и время проведения проверки: /:f.р:j '##4'

Член(ы) комиссии, проводивший(е) проверку:
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NQп/п Показатеjіь качества/вопрос Jla нет
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б  ю  ения обучающимися правил личнои гигиены
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УСЛОВИЯдЛЯСО  Л   дИмеетсядоступ:

-к раковинам для мытья рук;-мылуиантисептикам;ствамдлясушкирук г
L\

- сред                     ьз  ются созданными условиями
L/

2     Обучающиесяпол   уехническое состояние помещений для 11риема пищи

Санитарно-тПомещениедляприема пищи чистоеУборкапомещенийдляприемапищи проводится после каждогопиемапищи
L

345

L/

рКачественно ли проведена уборка помещений д`ля приема пищи нааботыкомиссии
г
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момент рНасекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности в помещениях ляпищиотсутствуют

VФ? (исх/
приемаОбеденные столы чистые (протертые)Обеденныестолыистульябезвидимых поврежденийНастоловыхприборахистоловойпосудеотсутствует влагаСтоловаяпосудабезсколовитрещин

г
8

L/
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б       помещенийдляприемапищи

1112

Режим ра  отьіuгафик приема пищи обучающимися
VV/

Имеется утвержденныи  рПредоставлениегорячего питания обучающимся осуществляется вгафикомприемапищи

соответствии утвержденным  р              питания
рационИмеетсяутвержденноеменюосновного питания для всех возрастныхгруппирежимовфункционированияотстствуютповторыблюд

V
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V/
Восновномменю      уКоличествообязательных приемов пищи соответствуютпродолжительности,либовременинахожденияребенка вобразовательнойорганизацииазмещенодляознакомленияродителей

VV,

|

17

Ежедневное меню рФактыисключения или замены блюд при сравнении основного меню сежедневнымневыявт1еныВрационеотсутствуютзапрещенныепродуктыиблюдаПитаниеобучающихсяорганизованосучетомособенностейздоровьядетейнойв
V

V

19
U/

20 Блюда подают детям в соответствии с температурои, указан                            Vческихкартах
технологи                              Культура обсjlуживания          бJIюд  одеты

21 Работники пищеблока, осуществляющие раздачу готовых          ,анюодежду V

22

в санит  р  уВнешнийвид и подача блюд эстетичен` вызывает аппетит
L/


